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DOMATESLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur
1 bas sogan

2 kaslk margarin

1 domates

1 yesil biber

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Bir bas sodani kiicik ki¢Uk dograyip, yagda pembelestirin. Domatesi kiip seklinde dograyin ve karisima ilave
edin. Yesil biberi kli¢gik kicUk dograyip sogan ve domatese ekleyin. Tuz ve kirmizi pul biber katin. Bulguru ilave
ederek karistirin. Sonra 4 bardak suyla kaynamaya birakin. 15 dakika sonra, bulgur g6z géz olmaya baslayinca
kapatip, 5 dk. demlenmeye birakin.

ML® Bulgur Pilavi icin tiklayin

Fotograf "nezogs" tarafindan génderildi. 03.05.2015
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