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DOMATESLI BULGUR PILAVI

1,5 su bardagi bulgur

4,5 su bardagdi kaynamig su
Geyrek cay bardagi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi domates salcasi
1 kuru sogan

2 dis sarimsak

1,5 cay kasigi tuz

Bulguru ilik suyla yikayin. Sogan ile sarimsagi, zeytinyadi ve tereyagdi karisiminda kavurun. Ardindan domates
salgasini da ekleyip yarim dakika kadar kavurun. Bulguru ekleyin, 1 dakika daha kavurup Uzerine 4,5 su bardagi
kaynar su ilave edin. Tuzunu ve karabiberini ekleyin. Yaklasik 15 dakika pisirip sicak olarak bir kabin i¢ine
bosaltin ve servis tabagina ters gevirin. Sicak sicak servis yapin.
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