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DOMATESLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur

1 adet iri kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagi domates rendesi
2 adet sivri biber

3 su bardagi su

2 adet taze soganin yesil kismi
1 tath kasidi tuz

ince kiyllmis sogan siviyagda pembelestirilir. Uzerine ince kiyilmis sivri biber katilir birkag kez cevrilir. Karigima
yikanmig, suyu sUzulmus bulgut katilir, 1-2 dakika kavrulur. Domates rendesi su,tuz ilave edilir. Karigtirilir,
tencerenin kapagi kapatilir, orta kisik ates arasi konumda 20 dakika pigirilir. Atesten almadan hemen énce ince
kiyllmig taze soganin yesil kismi serpilir, karigtirilir, servise sunulur.

ML® Hashash Bulgur Pilavi icin tiklayin
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