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DOMATESLI BIBERLI OMLET

6-8 yumurta

200 gr. beyaz peynir

4 adet domates

4 - 5 adet sivri biber (aci olmasini istemiyorsaniz Arnavut biberini tercih edin) veya 2 adet dolmalik biber
2 adet taze sogan

margarin

tuz

karabiber

kirmizibiber

maydanoz

Domateslerin kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikartin, ince ince dograyin, ya da kabuklarini soyduktan sonra
rendeden gecirin. Biberleri de yikayip kliglk kiiglk dograyin. Taze yesil soganlari da yikayip kiguk kiiguk
dogradiktan sonra, bir tavaya margarin koyup kizdirin. Hafifge kizardiktan sonra biberleri ve sodanlari igine atin
ve bir slire yagda cevirin. Biraz kavrulduktan sonra icerisine domatesleri ekleyin, tuzunu, karabiberini ve kirmizi
biberini de koyup orta hararetteki ateste bir sire karistira karistira pisirin.

Bu arada beyaz peyniri ufalayin veya ¢atalla ezin. E§er blyik bir tavada tek bir seferde yapmak istiyorsaniz,
yumurtalarin hepsini bir kaba kirip iyice, ¢cirpma aletiyle ¢irpip hazirlayin. Yok eder porsiyon porsiyon pisirmeyi
arzu| ediyorsaniz, o zaman ikiser ikiser kirip, ¢irpiniz.

Domatesler, biberler ve soganlar pistikten sonra ezdiginiz beyaz peyniri bu karisima ekleyip, bir kag dakika
karistira, karistira ateste cevirin, ama dibine tutmamasi igin igine bir corba kasigi su koyun. Sonra, eger tek bir
seferde yapip, pisince kisi adedine gdre bdllp servis yapacaksaniz, yumurtalarin hepsini bu karigimin tizerine
doéklp, bir kere daha karigtirin ve omlet ceviricinizle gevirip, iki tarafinin da pismesini saglayin.

Not: Ceviriciniz yoksa karistirmayla yetinin. Servis yaparken Gzerine dereotu ve ince kiyllmig maydanoz da
koyabilirsiniz.

ML® Biberli Omlet icin tiklayin
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