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DOMATESLI BIBERLI MAKARNA

500 gr makarna

700 gr domates

5 dis sarimsak

6 adet sivri biber

Izgarada sarimsaklari yakmadan pisirin. Yumusadidi zaman ¢ikarip bir kenarda bekletin. Yikayip kuruladiginiz
biberleri, yine 1zgarada, her taraflar esit kizaracak sekilde arada bir gevirerek kdzleyin. Dig zarlar kararinca
biberleri aliminyum folyoya sarip 10 dakika kadar dinlenmeye birakin. Soyup ikiye ayirdiktan sonra damarlarini
cikarip 6nce seritler halinde, sonra da minik zarlar halinde dograyin. Saldiklari suyu bir kapta toplayin.
Domatesleri yikayip ikiye bélin, yikanmis defne yapraklarini yine 1zgarada kizartin. Sonra domatesleri soyup,
cekirdek kismini ¢ikarin ve dograyin. Sarimsaklari soyun, ¢atalla ezin ve bir kenarda beklettiginiz biber suyuna
katin. Zeytinyag, kekik ve elinizle ufaladiiniz feslegeni de katin. Tuz ve karsbiberi ilave edin. Bu sosa,
domatesleri ve tuzladiginiz biberleri de ilave edin. Makarnayi, tuzlu suda hafif diri kalacak bigimde haglayin.
Sizip soguk sudan gegirdikten sonra servis tabagina aldiginiz makarnanin tizerine sosu gezdirin. Ik ya da
soguk servis yapabilirsiniz.
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