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DOMATESLI BIBERLI KOFTE SIS

400 gram koftelik kiyma
1 yumurta

1 sogan

2 dis sarimsak

1 tutam maydanoz

2 ¢orba kagsiJi galeta unu
1 tutam kimyon

1 tutam karabiber

3 sivri biber

3-4 adet ¢ceri domates
4-5 adet mantar

Hazirlanisi

Kiymay! genis bir kap i¢ine alin ve ortasini havuz gibi a¢in. Yumurtayi kiymanin ortasina kirin, rendelediginiz
sogan ve sarimsagi ekleyin. Maydanozlari kiyin, diger har¢ malzemelerini de ekleyerek iyice yogurun. Findik
blyUkluginde parcalar kopararak elinizde top galine getirin. Domates, biber ve mantari istediginiz ebatlarda
dograyin. Sise 1 kofte, 1 domates, biber seklinde dizin. Uzerine az miktar yagd gezdirin, ister firinda ister yagsiz
tavada 6nl0 arkali pisirin. Yesillikler ile servis yapin.

ML® Biberli Kofte icin tiklayin
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