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DOMATESLI BIBERLI BOREK

Malzemeler

4 yufka

1 su bardag yogdurt

3/4 su bardagi zeytinyagi

2 su bardagi rende beyaz peynir
1/2 demet maydanoz

2 sivribiber

1 domates

2 yumurta

Tuz

Bir yumurtanin sarisini kenara ayirin. Kalan yumurta aki. 1 yumurta, yogurt, zeytinyagi ve tuzu iyice karigtirin.
D0z zemine bir yufkayi yayin. Hazirladiginiz karisimin yarisini bu yufkanin tzerine firgayla surtn. lkinci yutkayi
Ustline yayin. Dérde bélin. Diger iki yufkaya da ayni islemi uygulayin. Maydanozu ince kiyin, peynirle karistirin.
Hazirladiginiz i¢i yufkalara pay edin. Yufkalari ¢ok sikmadan sigara béredi seklinde sarin. Yagli firin tepsisine
dizin. Yufkalarin Ustlerini uzunlamasina kesin domates ve biberleri dilimleyin. Kestiginiz bdlimlere domates ve
biberi yerlestirin. Yumurta sarisini iyice ¢irpip bdreklerin tGzerine strtin, 6nceden isitilmis 150 derece firinda
ustleri kizarana kadar pisirin. llik servis yapin.
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