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DOMATESLI BARBUNYA

https://migros.com.tr

8 adet barbunya

1 adet sogna

2 adet dolmalik biber
4 adet domates

2 corba kagiJ! tereyagdi
2 adet defne yapragi

1 demet dereotu

Tuz

1. Domateslerin kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikarip dograyin.

2. Barbunyalarin pullarini kaziyip, igini temizleyin. Suyla yikayin.

3. Soganlari ve biberleri kiip kiip dograyin.

4. Bir tencerede soganlari tereyaginda kavurun. Biberleri ekleyip birkag defa karistirdiktan sonra domates,
defne yapragi ve tuzu ekleyip yaklasik 5 dakika pigirin.

5. Ocaktan alip, Gizerine dereotu ilave edip, karistirin.

6. Barbunyalari firin tepsisine dizin. Hazirlanan domates sosunu tizerlerine dokun.

7. Onceden isitilmis orta dereceli firnda 20-25 dakika pisirip sicak olarak servis yapin.
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