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DOMATESLI BALIK CORBASI

Malzemesi:

8 bardak balik suyu

1/2 kahve fincani zeytinyagi

1 kahve fincani un

5 orta domates veya 1,5 kahve fincani domates salgasi
1 adet limon

tuz

Hazirlanisi:

Bir tencereye yarim kahve fincani rafine zeytinyadi ile 1 kahve fincani un koyarak 2 dakika kavurun. Sonra buna
8 bardak balik suyu, soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikariimig ve plre haline gelinceye kadar pigiriimis 5 orta domates
veya bir buguk kahve fincani domates salcasi ile 1 tath kasigi tuz ilave ederek on dakika kaynatin. On dakika
sonra ¢orbayi kaseye alarak yaninda dilimlere bdlinmus limon oldugu halde servis yapin.
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