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DOMATESLI ANTRIKOT

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
8 Adet marul yapragi

1 Cay Kasig karabiber

1 Kahve Fincani sut

6 Dis sarimsak

1 Tath Kagi§i tuz

6 Parca Antrikot

1 Corba Kasigi limon suyu

6 Adet patates

6 Adet Domates

1 Tath Kasigi kimyon ve kekik

Marinat icin; yagdi, limon suyu ve sitl gukur bir kapta karistirin. Antrikotlari ekleyip 5 saat bekletin. Etleri alip
sliziin. Patatesleri soyup yuvarlak dilimleyin. Domatesleri soyup rendeleyin. Sarimsaklar soyup halka halka
dilimleyin. Bir kagik yag teflon tavada isitin. Antrikotlari ekleyip iki tarafli kizartin. Patates dilimlerini ayni tavada
kizartin. Marul yapraklarini bol suyla yikayip kagit havluyla kurulayin. U¢ marul yapragini yaglanmig kare firin
kabina yerlestirin. Marul yapraklarinin Gzerine antrikot ve patatesleri dizin. Kalan yagi tavada kizdirip
sarimsaklari pembelestirin. Domates, kimyon, kekik, karabiber ve tuz ekleyip kisik ateste pisirin. Domates
sosunu patateslerin tzerine paylastirin. Kalan marul yapraklarini Gzerlerine kapatin. Firin kabinin Gzerini
aliminyum folyo ile sikica kapatin.
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