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DOMATES VE FESLEGEN SOSLU TAGLIATELLE
(ITALYA)

Malzeme

- 1 paket tagliatelli makarna (uzun eriste)
- 1 paket taze feslegen

- 2-3 dis sarimsak

- 3-4 adet domates

- 4-5 yemek kasigi sivi Sana

- Tuz-karabiber

Hazirlanisi

Feslegenler ayiklayip, yikayip, ince, ince dograyiniz.
Domateslerin kabuklarini soyup, kip, kiip dograyiniz.
Sarmisaklarin kabuklarini soyup, kiyiniz.

Tavada sivi Sana'yl kizdirip, sarimsaklar kavurunuz.

Domates ve feslegeni ilave edip, tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.
Tagliatelliyi 11 dakika tuzlu, yagdh suda haslayip siziniz.

Soguk sudan gecirmeden sos ile karistirip servis yapiniz.
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