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DOMATES TURSUSU

3-4 kg. yesil domates

2-3 dal kereviz

1 bas sarimsak

1 adet limon

1 demet dereotu

2-3 adet defne yapragi
1-2 sivri yesil biber
Yeterince rafine kaya tuzu
Icme suyu

Normal irilige ulasmis, yesil rengi sari beyaza dénmdis veya ¢ok hafif kizarmig, halk arasinda '¢cakir domates'
denilen, sert yapil domateslerden yapilir. Bu kivama gelmemis, ¢ok genc yesil domateslerden tursu yapllirsa,
rengi kararir ve tatsiz olur. Gok olgun domates kullanilirsa gabuk yumusar, ezilir, kabuklari ¢atlar. Bunun igin
tursu kurmadan yesil domatesinizi iyi segcmelisiniz. Domatesleri iyice yikayiniz. Sap kisimlarinda igne ile iki, tg
delik aciniz. Deldiginiz domatesleri sakin suya daldirmayiniz. Bekletmeden tursu kabina veya cam kavanoza
yerlestirmeye baslayiniz. De-reotunu, limon dilimlerini, sarimsak diglerini, defne yapragini aralarina sikistiriniz.
Tad vermek igin sivri biberleri koyunuz. Salamura suyunu koyduktan sonra, kavanozun veya kabin agzin
kapatiniz. Oda hararetinde eksimeye birakiniz. Zaman zaman suyunu savurup, Uzerinde biriken beyaz képigu
kasikla alip atiniz.
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