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DOMATES TAVASI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

500 gr. Kiyma

12 adet domates

1 adet kuru sogan

1 tutam maydanoz

2 yemek kasi§i sivi yag

1 tath kasidi domates salgasi
1 cay kasigi yenibahar
Karabiber, tuz

Sogan ve maydanoz ince ince dogranir. Kiyma ¢ukur bir kaba alinip yag, sogan, domates salcasi, baharat,
domates salgasi, tuz ve maydanoz eklenip yogrulur. Domatesler pargalara ayriimadan bigakla iki yerinde
yarilir.Aralarina hazirlanan kiymali har¢ doldurulur. Yan yana teflon tavaya dizilir. Tava bir kapakla kapatilip su
eklemeden ¢ok kisik ateste domatesin kendi suyuyla 2-3 saat pigirilir.
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