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DOMATES SULU PILAV

1 kilo rendelenmis domates
1 bardak piring

1 tutam maydanoz

1 kasik tereyag

3 bardak su

1 kasik kuru nane

1 kasik tuz

1 tutam kuru mor reyhan

Piringleri sicak suda bekletip yumusatin. Domatesleri rendeleyip haglanan piringlerin igine ekleyip 10 dk.kadar
kaynatin. Kuru reyhan, nane, tuz ve tereyadini da ekledikten sonra 1 tasim daha kaynatip ocaktan alin. Pilavin
Uzerini ince kiylmis maydanozla susleyin. Yaninda tursuyla servis edin
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