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DOMATES SULU KOFTE

Malzeme

- 500 g orta yagh kiyma
- 2 ¢orba kasi§i piring

- Y2 demet maydanoz

- 1 adet sogan

- 1 corba kasigi Sana

- Yarim bardak un

- Tuz ve karabiber, kirmizibiber
- 3-4 adet domates

- 2 patates

- 2 havug

- 2 bardak su

Hazirlanisi

Kiymanin i¢ine rendelenmis sogan, ayiklanmis yikanmig piring, maydanoz, tuz ve karabiber koyup, iyice
yogurun.

Kirmizi toz biber serpin.

Ceviz blyukligunde pargalara ayirip yuvarlayin.

Unlanmis tepsiye dizin, tepsiyi sallayarak hepsini unlayin.

Tencereye Sana'yl koyarak eritin; rendelenmis domatesleri ve suyu ekleyerek bir tasim kaynatin.
Kofteleri, dogranmis havug ve patatesleri ilave edip, pigirin.

Servis tabadina alip, servis yapin.
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