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DOMATES SOSU

10 g (2 cay kasigi) Sana

50 g (1 kiguk) sogan (iri dogranmig)

50 g (1 kiguk) havug (kazinip, dogranmis)
25 g (5 ¢orba kasiJ1) kereviz yaprag!

Y2 defneyapragi

1 dal kekik ("2 cay kasigi kuru kekik)

10 g (4 cay kasigr) un

500 g konk&se domates

400 ml (1,5 su bardagindan biraz fazla) et suyu
Y2 dis sarimsak

Y2 cay kasi§i tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Once et suyunu bir tagim kaynatin. Ocag kisip, et suyunu sicak olarak saklayin.

Sana'yl kiicUk bir kapta eritin. Sogan, havug, kereviz, defneyapradi ve kekik dalini ilave edip, sebzeler hafifce
renk alincaya kadar sote edin.

Unu kapatip, rengi hafifce degisip, kumlu bir doku olusuncaya kadar pisirin.

Domatesi ilave edin. Domatesler suyunu verip tekrar ¢cekinceye kadar agir ateste pisirin.

Kaynar et suyunu azar azar ilave edip, bir tagim kaynayincaya kadar karistirin. Sarimsagi katin. Tuzunu ve
biberini koyun. Agir ateste yaklasik 30 dakika pisirin. Bu sirenin sonunda sosun tuzunu ve biberini kontrol edin.
Gerekiyorsa tuz ve biber ilave edin. Sos pisince, tel sizgegten gegirin.
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