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DOMATES SOSU

2 cay kasig! yag

1 kUiglk sogan (iri dogranmig)
1 kGguk havug (kazinip, dogranmig)
5 gorba kagsidi kereviz yapragi
1/2 defne yapragi

1/2 gay kasigi kuru kekik

4 cay kasigi un

500 gr. kon kase domates

1, 1/2 su bardag et suyu

1/2 dig sarimsak

1/2 gay kagi§i tuz

taze ¢ekilmis karabiber

Once et suyunu kaynatin. Ocagi kisip, et suyunu sicak olarak saklayin. Yagi kiiglk bir kapta eritin. Sogan,
havug, kereviz, defne yapragi ve kekik dalini ilave edip, sebzeler hafif¢e renk alincaya kadar sote edin. Unu
katip, rengi hafifce degdisip, kumlu bir doku olusuncaya kadar pisirin. Domatesi ilave edin. Domatesler suyunu
verip tekrar gekinceye kadar agir ateste pisirin. Kaynar et suyunu azar azar ilave edip, kaynayincaya kadar
kanistirin. Sarmisag@i katin. Tuzunu ve biberini koyun. Agir ateste yaklasik 30 dakika pisirin. Bu siirenin sonunda
sosun tuzunu ve biberini kontrol edin. Gerekiyorsa tuz ve biber ilave edin. Sos pisince, tel slizgegten gegirin.

Not: Bu sos spagetti, ravyoli ve benzeri hamurigleri, ayrica et, balik ve bir¢ok yiyecegin yaninda sunulabilecek
temel bir sostur.

ML® Kislik Domates icin tiklayin
ML® Kislik Domates (gorsel)

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.03.2024
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