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DOMATES SOSLU TAVUK

Malzeme:

2 dis sarimsak

3 adet biyik boy domates

1 corba kasigi Bizim Mutfak Ketcap

1 cay kasigi kapari

4 parca tavuk gégus bonfile

Karabiber

4-5 dal maydanoz

2 corba kasi§i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi

Zeytinyagini sos tenceresinde 1sitip kiyllmis sarimsaklarn kavurun. Zar seklinde dogranmis domatesleri ilave
edin. Kapari, karabiber ve ketcapi ilave edin. Kisik ateste sos kivamina gelene dek pisirin. Yapismaz ytzeyli
genis bir tavayi iyice isitin. Yuksek ateste tavuk etlerinin her iki tarafini kizartin. Servis tabagdina alin, domatesli
sos ve dogranmis domates ile sicak servis yapin.
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