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DOMATES SOSLU SUS BIBERI TURSUSU

https://yemek.name

1 litrelik kavanoz

800 gram Bursa domatesi
300 gram sUs biberi

1 silme tatl kasidi limon tuzu
3 yemek kasi§i sirke

6[?]7 iri dis sarimsak

1 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasi§i tuz

On hazirlik olarak domatesleri robottan gegirin, bir saklama posetine doldurun.

Pogeti stizme yogdurt yapar gibi bir yere asin ve 2-3 saat bekletin. Bu siirenin ardindan domatesin duru suyu alta
¢cOkelecektir. Igne veya bigak ucu yardimiyla posetin altinda kiiglk delikler agarak bu suyun stizilmesini
saglayin.

Limon tuzunu sirkeyle karistirarak eritin.

Sus biberlerinin ug kisimlarina bigakla kiigik birer ¢izik atin ya da biberlerin saplarini sapkasiyla birlikte ¢ikarin.
Ikincisini tercih ederseniz ¢izik atmaniza gerek kalmaz.

Hazirladiginiz biberleri kavanoza doldurun.

Sarimsaklari dévin. Biber hari¢ tim malzemeyi karigtirin.

Elde ettiginiz bu sosu kavanoz dolacak sekilde biberlerin Ustiine dékun.

Kavanozun her yanina sosun ulagsmasi i¢in kavanozu kapagi kapaliyken yavas ve dikkatlice sallayin.

Kapak ne kadar siki kapanmig olsa da tursu beklerken biraz sizma yapabilir, 0 yizden kavanozun altina kliguk
bir tabak koyun.

Tursu bir hafta kadar disarida bekleyince biberler hafifge sararacaktir. Bu slirenin sonunda tursunuzu agip tadini
kontrol edebilirsiniz. Ancak kavanozun iginde basing olusacagi i¢in ilk acista dikkatli olun ve kenarindan bigak
yardimiyla havasini aldiktan sonra kapagi acin.

Kullanima hazir turgunuzu serin bir yerde ya da buzdolabinda muhafaza edebilirsiniz.
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