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DOMATES SOSLU SiS

400 gram kuzu kugbasgi

2 domates

2 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Kekik, kimyon, karabiber

Oncelikle etleri kiiglk kiigiik dograyin. Uzerine zeytinyadi dokiip 20 dakika dinlendirin. Daha sonra ¢op sis
¢ubuklarini suya yatirip i1slatin ki piserken yanmasin. Daha sonra dogradiginiz etleri siglere gecirin. Izgarada
pismeye birakin. Bu arada domatesleri rendeleyip sarimsak ve bir miktar zeytinyagiyla bes dakika kadar pigirin.
Etler pisince Uzerine baharat serpin, hazirladiginiz domates sosuna batirip servis tabagina dizin. Sogumadan
ikram edin.
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