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DOMATES SOSLU SEBZELI LAVAS DILIMLERI

Malzeme:

2 adet lavag ekmegi

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil dolmalik biber
1 adet havug

1 adet yesil sivri biber

2 tath kasigr AltinHasat Riviera Zeytinyagi
1 tath kasidi susam

Tuz

Karabiber

Sosu l¢gin :

2 adet domates

1 dis sarimsak

1 adet tath kirmizi biber

1 adet yesil sivri biber

Sebzeleri yikayip iyice temizledikten sonra jllyen dograyin. Genis bir tavada 1 tath kasigi zeytinyagdini isitin.
Sebzeleri ilave edip 5 dakika kadar soteleyin. Sos igin domatesleri yikayip kabuklarini soyun ve kip seklinde
kesin. Biberleri temizleyip dograyin. Sos tenceresinde domates ve biberleri 1 tatl kasidi zeytinyad ile
yumusayincaya kadar pisirin. Lavaglar dérde bdliin. Domates sonunu gukur bir kaseye aktarin. Sebzeleri servis
tabagina alip susam ile sUsleyin. Lavas ile birlikle sicak servis yapin.
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