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DOMATES SOSLU PILIC SUCUKLU MINI KOFTELER

1 dis sarimsak

2 adet arpacik sogan
Parmesan peyniri
Keskinoglu pili¢ sucuk
Keskinoglu pilic kiyma
1/2 adet meksika biberi
2 dal taze kekik
Maydanoz

1 bardak galeta unu
Tuz ve karabiber

3 adet domates

1/ 2 Ravika Zeytinyag

Sogan, sarimsak ve meksika biberlerini zeytinyaginda soteleyip sogumaya birakin. Sotelediginiz karisima
parmesan peyniri, pilic sucuk, kiyma ve tim diger malzemeleri ekleyip yogurun. Daha sonra ufak toplar halinde
sekil verin. Tavada zeytinyagini kizdirin. Top haline getirdiginiz kéfteleri kizartin. Son olarak da domatesleri
rendeleyip pisirin. Kéftelerin Gzerine ilave edip servis yapin.
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