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DOMATES SOSLU PEYNIR TOPLARI

Malzeme:

300 gram ricotta peyniri

100 gram parmesan peyniri

2 corba kasiJi ince dogranmis maydanoz
1 adet yumurta

Bir tutam muskat rendesi

Sosu l¢gin :

1 klicUk kutu dogranmis domates

2 corba kasi§i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 dis sarimsak

Tuz, karabiber

Ricotta ve parmesan peynirleri, yumurta, muskat ve maydanozu bir kapta karistirin. Kiguk toplar yapip unlu bir
kapta yuvarlayin. Bu arada bir tavada zeytinyagina bir dis sarimsak atip pembelesinceye kadar pisirin ve
sarimsagi ¢ikartin. Domates, tuz ve karabiberi ekleyin. Gerekirse biraz su ilave ederek pisirin. Hazirladiginiz
peynir toplarini kaynar suda haglayin. Pistiklerinde suyun Uzerine ¢ikan peynir toplarini ¢ikartip servis kabina
alin. Domates sosunu ekleyip 5 dakika firina verin. Eger firin yoksa domates sosun iginde 5 dakika pigirerek
servis yapin.
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