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DOMATES SOSLU PAZI

3 adet domates

150 gram beyaz peynir

50 gram tulum peyniri

1 demet taze sogan

1 demet pazi

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
Yarim demet nane

3 dis sarimsak

2 adet kdzlenmis kirmizibiber

Pazi yapraklarini 5 dakika kadar kaynayan suda haglayip hemen soguk sudan gegirin. Taze sogani, peynirleri
ve naneyi de ¢ok ince kiyin. Igine zeytinyadini dékip dévilmis sarimsakla birlikte i¢ harcini olugturun.
Haglanmig pazi yapraklarinin iglerine bu peynirli karigimdan ve dilimlenmis kz biberden yerlestirip borek sarar
gibi sarn. Isterseniz bu sekilde ikram edin, isterseniz de 15 dakika firinlayip servis yapin. Servis tabagina alip
Uzerine limon sikin. Domatesleri rendeleyip 3 dakika zeytinyaginda kavurun ve tzerine sos yapip birlikte ikram
edin.
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