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DOMATES SOSLU PATATESLER

Malzemeler

800 gr. ufak patates

3 adet orta boy domates

1 adet yesil biber

1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi

12 adet siyah zeytin (Cekirdekleri gikartiimig)
150 ml. su

Mercankdsk, tuz ve karabiber

Hazirlanisi:

Domatesleri sicak suda blange edip kabuklarini soyun ve dograyin. Sodan ve sarimsagi soyun. Sarimsagi ezin.
Patatesleri temizleyip soyun. Biberleri ve sogani uzunlamasina ince ince dograyin.

Zeytinyagini NutriCook tenceresinde 1sitin. Patatesleri strekli karistirarak zeytinyaginda soteleyin. Sodan, biber,
sarimsak, domates ve kiyilmig mercankdski ekleyin. Tuz, biber ile tatlandirin. Son olarak suyu ilave edin ve
NutriCook’un kapagdini kapatin.

Akillr kontrol saatini 10 dakikaya ayarlayin. 2. programi segin. Buhar ¢ikigi gergeklestiginde atesi kisin, boylece
geri sayim basglamis olur. Isaret belirdiginde atesi kapatin ve program segiciyi buhar konumuna getirin. Bylece
disuk basingta buharli pisirme otomatik olarak baglar. )

Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, NutriCook’un kapagdini agin. Ince kiydiginiz siyah zeytinlerle karistirp
servis yapin.
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