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DOMATES SOSLU KOFTECIKLER

750 gr kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 su bardagi galate unu
1 tutam maydanoz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi siviyag
Sos i¢in;

4 adet olgun domates

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi kuru feslegen
yarim tath kasigi tuz

3 yemek kasigi margarin

Sogan rendeleyin, sarimsak ezin ve diger kéfte malzemeleri ekleyin. Bitlinlesene kadar yogurun.

Misketten biraz blylk yuvarlak kéfteler yapin.

Yagda kizartin. Diger tarafta domatesleri rendeleyin, ¢ekirdeklerinin olmamasi igin iri stizgegten gegirin.

Sonra bir tencereye aktarin. Uzerine tuz, yag ve seker ekleyin, bir tagim pigirin. En son feslegen ekleyin, birkac
dakika sonra atesten alin. Uzerine domatesli sos gezdirin.
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