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DOMATES SOSLU KIYMALI RAVIOLI

2 su bardagi un

2 yumurta

2 kahve fincan su

1 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

250 gr lor peyniri
Maydanoz

100 gram kiyma

1 adet sogan

Yarim ¢orba kasigi zeytinyagi
2 domates

Unu hamur yogurma kabina alin. Zeytinyagi, yumurtalari, tuz ve suyu ilave edip yogurun. Hamurun Gzerini nemli
bezle 6rtlip 20 dakika dinlendirin. I¢ malzemeyi hazirlamak igin maydanozu ince kiyip lor peynir ile karigtirin.
Kiymayi rendelenmis soganla karistirip peynir ve maydanozlu karigsima ekleyin. Sosu igin domatesleri soyup kip
kip dograyin. Tavaya zeytinyagdini ekleyip isitin. Domatesleri ekleyip hafif koyulasincaya kadar pigirin. Hamurun
Uzerine ¢ok az un serperek oklava ile agin. Yuvarlak kurabiye kalibi ile 4 santim ¢apinda daireler kesin.
Hamurlarin yarisinin ortasina lor peynirli karisimi paylastirin. Diger hamurlari Gzerlerine kapatip kenarlarini
bastirin. Blyuk bir tencerede tuzlu su kaynatin. Hazirladiginiz raviolileri tuzlu suda 10 dakika haglayin. Kevgirle
servis tabagina alin. Domates sosu esliginde sicak olarak servis yapin.
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