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DOMATES SOSLU KEREVIZ

2 adet kereviz sapi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 adet sogan

1 adet havug (ufak dogranmis)
2 dis sarimsak (dilimlenmis)

1 kutu konserve dogranmis domates
1 adet defne yapragi

8 adet angliez (dogranmig)

3 ¢orba kasigi maydanoz

Tuz

Karabiber

Genis bir kapta su kaynatip icine bir tutam tuz atin. Kereviz saplarini bu suda 10 dakika hagladiktan sonra
¢ikarip stizin. Kurulayin. Derince bir tavada yadi 1sitin. Sogan ve havuclar renkleri hafifce dénene kadar
soteleyin. Kereviz saplariyla beraber tuz ve karabiberi ekleyin. Kerevizlerin rengi dénene kadar pisirdikten sonra
tavadan alin. Ayni tavada dnce sarimsaklari ekleyip 1 dakika pisirin. Ardindan domates, ve defne yapragini katip
pisirin. Tekrar kereviz saplarini ekleyip Gzeri kapal olarak kisik ateste 30 dakika daha pisirin. Bu strede kereviz
saplarini bir kere gevirin. Kerevizleri servis tabagina alin. Domatesli sosu yiksek ateste 10 dakika kadar pisirin.
Kerevizlerin lizerine gezdirin. Angliez ve maydanozla susleyin. Servis yapin.
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