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DOMATES SOSLU KEREVIZ DOLMASI

4 adet kereviz

200 gram kiyma

1 adet sogan

Yarim adet limon

200 gram domates puresi
1 adet havug

5 yemek kasidi margarin
2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Kerevizler soyulduktan sonra i¢ kisimlari oyularak limonla ovulur. Diger yandan yemeklik olarak dogranmig olan
soganlarimiz kiyma ile beraber kavrularak kerevizlerin i¢lerine doldurulur. Kereviz dolmalarimiz 2 bardak su ile
hafif ateste 20 dakika kadar pisirilir. Havug rendelenerek domates puresi ile beraber margarinde kavrulur.
Hazirlanan domates sosu kerevizlerin tGzerine dékuldikten sonra 10 dakika daha pisirilir, sicak servis yapillir.
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