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DOMATES SOSLU GNOCCHI

500 gr gnocchi

4 tane domates

2 yemek kasidi margarin

1 tane sodan

1 tane sivribiber

1 dis sarimsak

Bir tutam tuz, karabiber, kekik
Bir tutam kiyilmis feslegen

Sogan ve biberi kiip seklinde dodrayip margarinde 2-3 dakika kavurun.Sarimsagi rendeleyip ilave edin.
Domateslerin kabuklarini soyup, kiip seklinde dograyin ve soganlara ilave edin. Tuz ve karabiberle tatlandirip,
kisik ateste 10 dakika pisirin. Gnocchileri makarna gibi tuzlu suda haslayip siiziin ve domatesli karisima ekleyin.
Feslegen ekleyip, 1-2 dakika daha pigirin.

Uzerine kekik serperek servis edin.

Fotograf "sari yaldiz" tarafindan génderildi. 22.02.2015
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