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DOMATES SOSLU FIRIN PATLICAN

45 gr (3 gorba kasigi) margarin (eritiimig)
50 gr galeta unu (1/2 gay fincani)

1 biyUk patlican (kabuklari soyulup, 1 cm kalinhdinda enine dilimlenerek, tuzlu suda bekletilmig)
1 tath kasidi tuz

60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi
Domatesli Sos:

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 klicUk sogan ince dogranmig

1 dis sarimsak (dévulmus)

350 gr domates (kabuklari soyulmus)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Once, finninizi yilksek sicaklia (230'C) getirip, isitiniz. Bir tatl kagigi yag ile firin tepsisini yagdlayip, bir kenara
birakiniz.

Domatesli sosu yapmak igin, orta boy bir tencerede zeytinyadi, orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca sogan ve
sarimsagi ekleyip, arasira karistirarak 5-7 dakika, soganlar pembelesinceye kadar pigiriniz. Domates, tuz ve
karabiberi ekleyip, iyice karigtirarak, atesin altini kisiniz. Sosu arasira karistirarak 25-30 dakika, iyice
kalinlagincaya kadar pigiriniz.

Bu arada, kalan eritiimis yagi, yayvan bir kaba, galeta ununu da bir yagh kagidin Gsttine déktndz. Patlican
dilimlerini 6nce yaga, sonra galeta ununa her taraflarini bulayarak batiriniz. Patlican dilimlerini tuzlu sudan
cikarip, kagit peceteyle kuruladiktan sonra tepsiye dizip, Ustlerine tuzu serpiniz.

Tepsiyi isitilmis firina strtip, patlican dilimlerini 20 dakika, yumusayip, renkleri hafif kizarincaya kadar pisiriniz.
Tepsiyi firindan alip, her patlican diliminin Ustlne dnce kagikla domatesli sostan koyup, sonra kasar peyniri
rendesini patlicanlarin Usttine serpiniz.

Tepsiyi yeniden firina strtp, 10 dakika daha kasar peynir pembelesinceye kadar pigiriniz.

Tepsiyi firindan alip, domates soslu patlican yemeginizi tepsisinde servis ediniz.
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