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DOMATES SOSLU DANA PIRZOLASI

6 dana pirzolasi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

1 biyUk sogan (ince dogranmis)

1 bilyUk dis sarimsak (dévulmis)

500 gr domates (kabuklar soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilmig ve kugbasi dogranmig)
1/2 su bardagi domates suyu

1/2 su bardag et suyu

60 gr (1/3 su bardag)) ici biberle doldurulmus zeytin (kiyilmig)
1 ¢orba kasigi unlu tereyadi

Pirzolalari tuz ve biberle ovarak bir kenara koyunuz.

BuyUk bir tavada tereyagi eritip képukleri sdnlince sogan ve sarimsagi ekleyiniz; karistirarak 5-6 dakika,
soganlar yumusayana kadar pisiriniz. Pirzolalar tavaya koyup her iki yizlerini 5'er dakika kizartiniz.
Domatesleri, domates suyunu ve et suyunu da tavaya koyup kaynatiniz. Kaynar kaynamaz atesi kisip tavanin
agzina bir kapak koyarak yemegi 15 dakika pisiriniz. Sonra tavaya zeytinleri ekleyip yeniden kapagini
kapayaraik 5-10 dakika daha pisiriniz. Pirzolalar bir delikli kepgeyle i1sitiimis bir servis tabagina aktarip, sicak
olarak saklayiniz.

Unlu tereyadi tavadaki sosun i¢ine bosaltip, 2-3 dakika karistirarak koyulasana kadar pigiriniz.

Tavayi atesten aliniz. Sosu pirzolalarin Gstlne bogaltip hemen servis ediniz.

Not: Domates soslu dana pirzolasini patates piresi ve tereyadli taze fasulye ile servis edebilirsiniz.
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