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DOMATES SOSLU DANA

1 kg dana eti

1 adet sogan

2 adet domates

1 adet kereviz

1 adet havug

2 kasik un

Biraz sivi yag

Biraz tuz

Biraz karabiber

2 ¢orba kasig margarin

Etleri kugbasindan irice dograyip baharat ekleyin, un serpin ve kizgin yagda kizartin. Sebzeleri dograyin,
kerevizi limonlu suda bekletin. Etler pisince ayirin, yaginda sebzeleri kavurun ve servis tabagina aldiginiz etlere
bu sosu dékup servis edin.
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