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DOMATES SOSLU CORBA

1 Su Barda@ Kuru Fasulye

1 Cay Kasig Tuz

15 Adet Taze Fasulye

1 Adet Havucg

1 Adet Kabak

1 Cay Kasigi Karabiber

8 Corba Kagigi Arpa Sehriye

Sos Igin:

1 Adet Domates

3 Dis Sarmisak

2 Corba Kasigi Taze Feslegen Yaprag!
4 Corba Kasigl Rendelenmigs Kasar Peyniri
2 Corba Kasigi Zeytinyagi

On hazirlik plarak 1 su bardagi kuru fasulyeyi bir gece 6nceden islatin. Stiziip blyUk bir tencereye aktarin.
Uzerini birka¢ parmak gececek kadar soguk su ekleyin. Hizli ateste yarim saat kaynatin ve sGziin. Ayni
tencereye 6-8 bardak sicak su ekleyip yumusamis kuru fasulyeyi, ayiklanmis ve kiguk pargalar halinde kesilmis
taze fasulyeleri, havucu, kabagi ekleyin. Tuzunu ayarlayin. 1 ¢ay kasigi karabiberi ilave edin. Arpa sehriyeyi
ekleyin. 10 dakika daha pisirin. Tencereyi atesin tGzerinden alin. Sosu hazirlamak i¢in kabugu soyulmus
domatesi, sarmisagl, feslegen yapragini ve rendelenmisg kagar peynirini blendira aktarin. Blendiri galigtirmaya
basladiginizda zeytinyagini azar azar ekleyin. Gorbayi servis yapacaginiz bir kaseye aktarin. Uzerine bu sosu
gezdirip, sicak servis yapin.
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