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DOMATES SOSLU BUKLE MAKARNA

MALZEMELER

350 gr dana kiyma,

dogranmig 1 blyik sogan (1 su bardag),
2 dis ezilmis sarimsak,

800 gr soyulmus dogranmis domates,
birka¢ adet defne yapragi,

1/2 tath kasig seker,

1/4 tath kasigi tuz,

1/8 tath kasigi biber,

250 gr bukle makarna,

1/2 su bardag sit,

2 ¢orba kagigi dogranmis maydanoz

YAPILIS TARIFI

Sos i¢in; genis bir tencerede et, sogan ve sarimsagi kavurup yagini stzin.

Domatesleri, defne yapraklarini, sekeri, tuzu ve biberi ekleyin. Kaynayinca altini kisin. Kapagi acik olarak,
yaklasik 40 dakika kadar karigtirarak, suyunu gekinceye dek pisirin. O sirada makarnayi tarife gére pisirin ve
slizip kenarda ilik olarak bekletin. Sitl, yavas yavas dokerek sosa katin ve karistirarak iyice isinmasini
saglayin. Atesten indirip maydanozu ekleyin. Makarnayi ayri ayri tabaklara boligtirin ya da biyik bir tabaga
alin. Uzerine sosu gezdirip, dilerseniz biberiye filizleri ile stsleyerek servis yapin.
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