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DOMATES SOSLU BALIKLI BOREK

5 adet baklavalik yufka
400 gram balik filetosu
2 dal taze sogan

Yarim demet maydanoz
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Sosu icin:

3 adet domates

3 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
1 tath kasidi tuz ve seker

Baklavalik yufkayi uzun seritler halinde kesin. Igi icin baliklari ve taze sogani ince kiyip bir kabin iginde karigtirin.
Uzerine kiyilmis maydanoz ve zeytinyagdini ekleyip karistirin. Bu karigimi da yufkalarin igine paylastirip tepsiye
dizin. 200 derecede kizarincaya kadar pisirin. Bu arada sosu i¢in rendelenmis domatesleri zeytinyaginda 5
dakika pisirip hazirlayin. Borekleri sosla birlikte servis yapin.
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