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DOMATES SOSLU ANTRIKOTLU PiZZA

200 gr Dana Antrikot

4-5 kurutulmus domates
100 griglo karisik tatli biber
1 cay bardagi iglo tath misir
3-4 jalepeno biberi

155 gryag

1 tane ekmek hamuru

400 gr rendelemis kagar peyniri
2 yemek kagi limon suyu

1 dis ezilmig sarmisak

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi kimyon

2 su bardagdi domates puresi
1 dis sarimsak

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigr kekik

Antrikot etlerini tavla zar blyuklGginde dograyin. Derin bir kabin igine alip Gzerine yagi, ezilmig sarimsagi, limon
suyunu, baharatlari ekleyip en az 2-3 saat marine edin. Sos i¢in yadi sos tenceresine koyup isitin. Uzerine
ezilmis sarimsag ekleyip soteleyin. Domates ptresini, tuzu, sekeri ve baharatlar ekleyip kisik ateste 10 dk
pisirin. Ekmek hamurunun (zerine un serperek tepsmlzm blyUkligine gdre acin. Yagladlglnlz tepS|ye hamuru
yerlestirin. Soguttugunuz domates sosunu tizerine siiriin. 200 gr rendelenmig kasar peynirini serpin. Antrikot
etleri yerlestirin. Cozdiiriip kagit havlu lizerine nemini aldiginiz IGLO Karisik Tatli Biberi ve IGLO Tath Misiri,
jalepeno biberi ve kurutulmus domatesi de yerlestirdikten sonra dnceden isitilmig 180 derecelik firinda 25 dk
pisirin. Firindan ¢ikarip kalan kasar peynirini ekledikten sonra tekrar firina verin. Peynirler eridikten sonra
firndan ¢ikarip sicak olarak servise sunun.
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