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DOMATES SALSA

https://www.lezzetsirri.com

3 su bardagi sos i¢in:

2 taze aci yesil biber

1 iri dis sarimsak

1/2 kirmizi sogan

3 basa dénmds taze sogan veya
3 taze soganin beyaz kismi

1/2 demet taze kisnis

700 gr. domates

2 acl yesil biber tursusu

1 corba kasigi siviyag

2 ¢orba kagi@! limon suyu

3 ¢orba kasigl domates suyu veya soguk su
1/2 tath kasigi tuz

Taze yesil biberleri, sarimsagi, kirmizi sogani, taze sodanlari ve kignisi iri iri dograyip bir mikserden gegirin.
Domateslerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kiguk kiglk dograyin. Yesil biber tursularinin daha az aci olmasini
isterseniz ¢ekirdeklerini ¢gikararak kiyin.

Domatesleri, biber turgusunu, limon suyunu, domates suyunu, yagi ve tuzu mikserdeki karisima ekleyin. Mikseri
hemen bir saniye ¢alistirip domatesler ¢ok ezilmeden hepsini bir servis kabina bosaltin. Arzunuza gére
karabiber ve tuz ekleyip, servis yapmadan dnce en az yarim saat buzdolabinda bekletin. Salsa hazirlandidi gtin
yenmelidir.

Domates Salsa hem yemeklerde kullanilir hem de "dip" olarak misir cipsi ile yenir.
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