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DOMATES SALCASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valiligi
Haci Ali Ozturan

Salgalik domatesler etli ve olgun olmalidir.

Domatesler iyice yikandiktan sonra birkag pargaya ayrilarak kiyma makinesinde gekilir. Sonra stizekli
legenlerde sizillerek suyu alinir. Geriye kalan ve tort adi verilen kalintisi elde topag edilerek sikilir ve
olabildigince suyu alinir.

Domatesin suyu tepsilere ya da sinilere alinarak giinesletilir. Giinesletilirken glinde en az 4-5 kez karistirilir.
Salga kivamina geldiginde tuz atilir iyice karistirildiktan sonra kavanozlara doldurulur.

Domates salgasinin bir kismi da biber sal¢asiyla karistirilarak "karisik sal¢a" olarak kavanozlara doldurulur.
Uzun zaman kullaniimayacaksa ytzine 2 mm kalinliginda olacak sekilde zeytinyagi dokulUr.
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