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DOMATES PILAVI

Omiir Akkor

1,5 kilo tarla domatesi

1,5 su bardagdi piring

4 yemek kasigi Komili Soguk Sikma zeytinyagi
Yarim demet kiyiimig roka

Yarim demet kiyllimig maydanoz
Yarim demet kiyilmis dereotu
Yarim demet kiyilmig kuru sogan
2 dis kiyllmig sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi seker

Karabiber

1 cay kasig! kaya tuzu

Domatesleri soyup kiip kip dograyin.

Sarimsag bir tencerede 2 yemek kasigi Komili zeytinyagi ile hafifce kavurup Gizerine domatesleri ekleyin.
Domatese pirinci, tuzu, karabiberi ve sekeri ekleyin.

Kaynamaya baglayinca altini kisip suyunu ¢ekene kadar, yaklagik 30 dakika, arada karigtirarak ¢ok kisik ateste
pisirin.

Pirincler pisince altini kapatip tim yesillikleri ve tereyagdini ekleyip gtizelce harmanlayin.

Kalan 2 yemek kasigi Komili zeytinyadina 1 dis sarimsak rendeleyip tatlandirin.

Pilavinizi servis tabagina alip tGzerine sarimsakla tatlandirdiginiz Komili zeytinyagdini gezdirerek servis edin.
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