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DOMATES KURUTMASI

Tam olgunluktaki domatesler yikanip soyulur ve 3-4 mm. kalinliginda dilimlenir. Bu dilimler haglanmadan
kerevetlere serilir. Domatesler, kurutma firinlarinda, 60-65 derece sicaklikta kururlar. Kurutma islemi,
domatesler ele alinip sikildiginda, ¢itirdayip kirllacak hale gelinceye kadar devam etmelidir. Kurumug domates
dilimleri toz haline getirildikten sonra ambalajlanir. 15 kilo domatesten 1 kilo domates tozu elde edilir.
Domatesler glineste kurutulacaksa, iyice yikanir, ortasindan ikiye kesilir ve bu kesik yerlere hafifce tuz ekilir.
Tuzlanmig domatesler kerevete dizilerek glinese konur.

ML® Kislik Domates icin tiklayin
ML® Kislik Domates (gorsel
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