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DOMATES KABAK VE PEYNIRLI MEZGIT

500 g mezit filetosu

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

2 tath kasigi feslegen (kiyilmis)

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

750 g olgun' domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢gikarildiktan sonra, dogranmis)
1 kabak (yikanip kurulandiktan sonra, verevine ince dilimlenmis)

60 g kasarpeyniri (ya da tercihen Provolone peyniri; ince dilimler halinde kesilmis)

Once finninizi 200 °C'a isitin.Filetolari soguk su altinda yikayip, kagit mutfak havlusuyla kuruladiktan sonra,
tuzun yarisi ve karabiberi filetolarin her iki yanina serpin. Atese dayanikli bir cam kabi (ya da guveci) hafifce
yaglayip, filetolari i¢ine yan yana dizin.

Fesleden ve sarmisagi filetolarin Ustiine serpistirip, domates pargalariyla filetolarin Gstini kaplayin. Kabak
dilimlerini de en Uste birbirinin Gstline binecek bicimde yerlestirip, kalan tuzu serpin. Sonra kabi (ya da glveci)
yagl kagitla ortlp, firna vererek, yemegi 10 dakika pigirin. Kabi firindan alip, yagl kagidi kaldirarak,
kasarpeyniri (ya da Provolone peyniri) dilimlerini kabaklarin ¢cevresine baklava bigiminde dizin ve kabi yeniden
yagl kagitla ortlp, firna vererek, yemegi 4 - 5 dakika daha pigirin. Kabi firindan alip, yagl kagidi atarak, yemegi
kabinda servis yapin.
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