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DOMATES EZMESI UZERINDE ISPANAKLI GNOCCHI
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Domates ezmesi:

1 arpacik sogani, kii¢uk kiguk dogranmig

1 ¢corba kasigi tereyagd

500 g domates, kabugu soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikartilmig, kipler halinde dogranmig
1 demet fesleden, dogranmis

Tuz

Karabiber

Ispanakl Gnocchi:

350 g ricotta peyniri

150 g makarnalik bugday irmigi

50 g permesan peyniri, rendelenmis

2 yumurta, ¢irpilmig

250 g 1spanak, dondurulmus, ¢6zdirtlmus, suyu
sUzUImus ve dogranmig

Tuz

Karabiber

Ezme i¢in arpacik soganini tereyaginda kavurun, domatesleri ekleyin, birlikte bugulayin.

Fesleden, tuz ve karabiber ekleyin.

Gnocchi Ricotta igin makarnalik bugday irmigi permesan peynirini karistirin.

Yumurta ve 1spanagi ekleyin, karigtirin, baharatlayin.

Iki cay kasigi ile Gnocchi bigimleri yapin. Bunlari delikli pisirme kabina koyun. Pisirme kabini isitiimamis firina
koyun ve buharlayin.

Not: Domateslerin saplarini ¢ikarin, alttan ¢apraz olarak kesin ve yaklasik 6 dakika buharlayin. Daha sonra
kabuklari kolayca soyulabilir.
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