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DOMATES CORBASI

5 adet blyik domates

1 adet orta boy kuru sogan
3 corba kasiJi siviyag

5 bardak su

1 fincan un

yeterince tuz

karabiber

rendelenmis kasarpeyniri

Bir tencereye 3 ¢orba kasigi yagi koyalim ve kizdiralim. Bu yaga ince kiyilmig soganlari atip, pembelesene kadar
kavuralim. Kabuklan soyulmus domatesleri kiiclk parcalara ayirip, soganlarin Gizerine bogaltalim ve hafifce
kavuralim. Unu koyduktan sonra kavurmaya devam edelim. Bes bardak su ilave ederek araliksiz karigtirmak
suretiyle kaynatalim. Tuz ve karabiber ekleyelim. Eger corbamiz arzu edilenden daha koyu olursa bir miktar
daha su ilave etmek suretiyle kivami ayarlanabilir. Daha sonra Uizerine rendelenmis kasarpeyniri serpelim.

ML® Sakalacarpan Corbasi icin tiklayin
ML® Sakala Carpan Corbasi (gbrsel)
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