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DOMATES CORBASI

4-5 adet olgun domates

1 tath kasidi salca (arzu edilirse)

2 yemek kasigi un

2 dis sarimsak

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi zeytinyagi

4-5 su bardag et suyu ya da su (sicak )
1 su bardag st

Tuz, karabiber, pulbiber

Uzeri igin rendelenmis kasar peyniri

1. Tereyag ve siviyadi tencereye alin, eriyince unu ekleyip rengi sarana kadar kavurun.

2. Domatesleri ve sarimsaklari rendeleyip ekleyin ve bu sekilde 5-6 dakika karistirarak pisirin.

3. Baharatlarini ilave edin. Kivamini istediginiz yogunlukta ayarlayarak sicak et suyunu ve ya suyu ekleyin.
Dilerseniz et suyu ve suyu esit miktarda da kullanabilirsiniz. 5-6 dakika kaynadiktan sonra siti ilave edip bir iki
tasim kaynatip ocagi kapatin.

4. Kaselere aldidiniz corbanin tzerine rendelenmis kasar peyinir serpip servis yapin.
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