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DOMATES CORBASI

Malzeme:

450 gram domates

15 gram Teremyag

1 adet sogan

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un

1 litre bizim mutfak et suyu

2 ¢orba kasigi domates puresi

tuz, taze cekilmis karabiber

2 ¢orba kagsigi krema

1 corba kasigi rendelenmis kasar peyniri

Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Soganin kabuklarini soyup kiyin. Orta boy bir tencerede
Teremyag eritin. Kiyilmis sogani ekleyip kavurun. Unu ilave edip sararincaya kadar karistirin. Et suyu,
dogranmig domates ve piireyi ekledikten sonra birkag tagim kaynatin. Atesi kisip ara sira karigtirarak pisirin.
Indirmeye yakin tuz, taze gekilmig karabiber ve kremay! ilave edin. Karigtirip ocaktan alin. Gorbayi servis
kaselerine paylastirin. Istege gére rendelenmis kasarpeyniri veya kiyilmis maydanoz ile sicak servis yapin.

ML® Kolay Domates Corbasi icin tiklayin
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