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DOMATES CORBASI

5 adet domates

1 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi un

1 bardak siit

1 cay bardadi rendelenmis taze kasar
Yeteri kadar tuz

Hafifce eritiimis yag ve un kisik ateste hafifce gevrilir. Yavagsca sut ilave edilir. 1,5 litre kadar su agir agir
karisima ilave edilir ve kaynamaya birakilir. Diger tarafta kabuklari soyulmus domatesler blender yardimiyla
¢ekilir. Kaynamakta olan suya ilave edilir. 10 dakika kadar pisirilir. Corba ilindiktan sonra bir kez daha mixer
yardimiyla boza kivamina getirilir. Arzuya kadar tuz ilave edilir. Servis edilecedi zaman Uzerine rendelenmis taze
kasar konulur.

ML® Kolay Domates Corbasi (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:1945 « adi:DOMATES CORBASI « génderen:oKIAvVA - indirme tarihi:25.04.2024 - 01:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domates-corbasi-vt518
https://video.lezzetler.com/kolay-domates-corbasi-gorsel-vt46905
http://www.tcpdf.org

