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DOMATES CORBASI (INGILIZ)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

750 gr domates (ddérde bolinmus)
3+3/4 su bardagi tavuk suyu

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

1 defne yaprag

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kagiJi tuz

1/4 portakalin kabug@u (ince soyulmus)
2 tath kasigi limon suyu

1 tath kasigi seker

Yag, orta boy bir tencerede, hafif ateste eritiniz. Yag kizinca domatesleri katip, sik sik karistirarak 10 dakika
pisiriniz. Atesi orta sicaklida yikseltip tavuk suyunu, sodani, defne yapragdini, biberi, tuzu ve portakal kabugunu
katiniz. Kaynamaya baglayinca, altini kisip tencerenin kapagini kapatarak 45 dakika pisiriniz. Tencereyi atesten
indirip icindekileri bir sizgegten, orta boy bir tencereye sliziniz. Posasi kalana kadar bir tahta kasigin tersiyle,
domates karigimini stizgecte ezip, kalan posayi atiniz. Limon suyunu ve sekeri ekleyip tencereyi hafif atese
oturtunuz. Sik sik karistirarak corbayi kaynatiniz. Tencereyi atesten indirip corbayi isitiimis bir ¢corba kasesine
bosaltarak servis ediniz.
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