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DOMATES CANAGINDA PATLICAN SALATASI

4 adet domates

4 adet patlican

3 dis sarimsak

100 gram peynir

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay bardagi limon suyu
4 adet siyah zeytin

3 dal taze sogan sapi

2 yemek kasigi haslanmis misir tanesi
5 adet taze nane yagragi
1 cay kasigi tuz

Patlicanlari kdzleyip kabuklarini soyun. Kararmamasi i¢in tzerine hemen limon suyu dékin. Blenderle ezip plre
yapin. Beyaz peyniri ufalayin, sarimsaklari ezin ve patlican puresine ilave edip karistirin.

Patlican piresine tuz ve sizme yogdurdu ilave edin. Zeytinyadini azar azar dékerek ekleyip blenderle iyice ¢irpin.
Hazirladiginiz patlican salatasini buzdolabinda 10-15 dakika bekletin.

Domatesleri yikayip kurulayin. Sap tarafi biitiin kalacak gekilde, tersinden dorde kesip hafifce aralayarak gigek
sekli verin. I¢ kisimlarini ¢gikarin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ayiklayip dilimleyin.

Hazirladiginiz domatesleri servis kaselerine yerlestirip patlican salatasi ile doldurun. Zeytin dilimleri, kiyilmig
taze sogan, misir ve nane yapraklari ile sisleyip servis yapin.
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