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DOLUNAY

MALZEMELER

3 adet yumurta

1 kaslk yas maya
1 bardak maden suyu
125 gr margarin
100 gr findik
alabildigi kadar un
Serbeti:

3,5 bardak su

5 bardak seker

1 paket vanilya

HAZIRLANISI

Bir kap icine bir miktar un alarak ortasini agin buraya: yumurta, ilik suda erittiginiz maya ve sodayi katip
yogurun, icap ederse daha un alabilirsiniz. Hazirladiginiz hamuru Ug esit parcaya ayirarak beze yapin. Margarini
eritin, sogusun. Bezeleri de fazla inceltmeden merdane ile agin. Diiz olsunlar; bunlara eritti§iniz margarini siirtip
rulo seklinde sarin. Bunlari iki parmak kalinhginda dilimleyip yaglanmis tepsiye aralikli dizin. Uzerlerine bir bez
kapatarak 1saat dinlendirin, kabarsinlar. Kabardiklari vakit 170 dereceli firinda kizarana kadar pisirin. Firindan
¢ikarip sogumaya birakin, bu arada serbetini hazirlayin: élgtlerdeki su ve sekeri kaynatin, vanilyayi karistirin.
Hazirladiginiz bu serbeti soguk tatlinin tizerine sicak olarak dékin ve suyunu iyice ¢ekince (1 saat) servise
sunun.
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